KIRMIZI ET SATIN ALIMI TEKNIK SARTNAMESI

MADDE 1. iSIN KONUSU

1.1. Eti Maden Isletmeleri Genel Miidiirliigii Bigadi¢ Bor Isletme Miidiirliigii Yemekhanesinin
ithtiyaci olan 15000 kg.(Onbesbin kilogram) Dana Taze Karkas Eti alim isidir.

1.2. Bu teknik sartnamede kisaca; Eti Maden Isletmeleri Genel Miidiirliigii “iDARE”, Bigadi¢
Bor Isletme Miidiirligi YISLETME” ihaleye istirak__etmek isteyen firmalar “ISTEKLI” ve
lizerine ihale yapilan ve sozlesme imzalanan istekli “YUKLENICI” olarak tanimlanacaktir.

1.3. KAPSAM
1.3.1. Tiirk Gida Kodeksi Et ve Et Uriinleri Tebligi’ne uygun olarak tiretilmis olacaktir.
MADDE 2. ISTENEN MIKTAR

2.1.1. Istenilen malzeme cinsi ve miktar1 asagidaki verilmistir.

KIRMIZI ET CINSi MIKTAR
DANA TAZE KARKAS ETI 15000 kg

MADDE 3. TEKLIiF KAPSAMI VE iSTENEN OZELLIiKLER

3.1. Tammm: Talep edilen kirmizi ete ait tanim asagidaki gibidir.

Dana Karkas Eti: Dananin derisi ve i¢ organlan ¢ikartildiktan sonra kalan biitiin gévdeyi ifade
eder.

3.1. istenen Ozellikler:

3.1.1.TGam etler Tarim ve Orman Bakanligi tarafindan onaylanmis mezbahanelerde kesilmis
olacaktir.

3.1.2. Dana Karkas Eti: I¢ organlarindan ve derisinden temizlenmis, hicbir hastalik belirtisi
olmayacak, enfeksiyon iltihabi, bobrekleri, bobrek tistii yaglari, kavram yagi ve diger fazla olan
yaglardan temizlenmis olacaktir. Beyaz bez kefenlere sarilmis olacaktir. Teknik Sartnamede EK-
1 belirtilen resme uygun olarak hazirlanacaktr.

3.1.3. Taze Dana Karkas olarak teslim alinacaktir. Dondurulmus olarak kabul edilmeyecektir.
Kendine has tat, koku, goriiniis ve yapida olacaktir.

3.1.4. Giincel olan Gida Hijyeni Yonetmeligi ve Hayvansal Gidalar icin Ozel Hijyen Kurallar:
Yonetmeliginde yer alan kurallara, Mikrobiyolojik kriterler bakimindan Tiirk Gida Kodeksi
Mikrobiyolojik Kriterler Yé&netmeligi uygun olacaktir.

3.1.7.Kesim sonrasi en fazla 48 saatte, merkez 1s1s1 0°/+4°C” de olacak sekilde 6n sogutmaya tabi
tutulan karkaslar, parcalama salonunda (4° ile 8° C aras1), en fazla 2 saat igerisinde parcalanip,
ambalajlanarak 0°/+4°C" deki soguk depolara alinacaktir.

3.1.8. Teslim almmis etler kullanilmaya bagsladiktan sonra yemekhane tarafindan kaynaklanan
olumsuzluklar disinda herhangi bir olumsuzluk. kokusma, eksime goriilmesi durumunda
yiiklenici maddi zaran karsilayacaktir.

3.2. Teklif Kapsami: Bu teklif, satin alma isinin tamami i¢in gegerli olacaktir. Yiiklenici talep
edilen etlerin nakliyesindeki gerekli masraflar1 karsilar. Idareden herhangi bir iicret talep
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3.3. Tasarim Parametreleri: Bu madde bos birakilmistir.

MADDE 4. CALISMA ORTAMI VE SARTLARI

Yiklenici 1 dana karkas eti, 2 but 2 dnkol toplam 4 parca olarak, kendi yetkilendirdigi
personel tarafindan, kurumun belirledigi komisyonun denetiminde teslim edecektir.

MADDE 5. iISE BASLAMA TARiHI, TESLiM SURESI, TESLiM YERi VE SARTLARI

5.1. ise Baslama: Sozlesme imzalanmasina miiteakip ise baslanacaktir.

5.2. Teslim Siiresi: Teslim siiresi 13e baglama tarithine miiteakip 180 takvim giinii olup; her ay
kargilikli olarak belirlenecek bir giinde aylik terminler halinde Isletmenin yemekhanesine teslim
edilecektir. Isletme yiiklenici firmaya yazili veya telefonla 3 (ii¢) giin 6nceden aylik ihtiyacin
bildirilecek ve bildirilen miktarda ki et {irlinii belirlenen giin igerisinde en geg saat 14.00’e kadar
isletmenin yemekhanesine teslim edilecektir.

5.3. Teslim Yeri ve Sartlar:

Bigadi¢ Bor isletme Miidiirliigti Is¢i Yemekhanesi adresine teslim edilecektir. Uriin
kapal1 frigorifik araglarda teslim alinacak ve yetkilendirilmis personel tarafindan &lgiilen sicaklik
degeri santigrat cinsinden maksimum +4°C olacak, bu sicaklik degerini en az 2 °C hassasiyetle
tolere edilen degerlerin asilmasi1 durumunda Urin kesinlikle kabul edilmeyecektir. Teslimat
sirasinda en az iki kisi tasiyici hazir bulunacak, tasiyicilarda temiz musamba 6nliik, bone ve
eldiven bulunacaktir.

5.5. idarenin Sorumlulugu:
Isletme depolarina aylik partiler halinde teslim edilen dana karkaslarin teslim alindiktan
sonra soguk hava depolarinda depolanacaktir.

5.6. Yiiklenicinin Sorumlulugu:

Sartname konusu dana karkaslar isletmenin yemekhanelerinde bulunan soguk depolara
teslim edilecektir. Nakliye ve sigorta ile ilgili her tiirlii masraf ytikleniciye aittir.

Teslimatlarda isletmemiz mutfak kantari esas almacaktir. Teslim edilecek et iiriinleri
mezbahane veteriner onayli kesim raporu ile teslim edilecektir. Yapilan teslimatlarda, Isletme ve
yiiklenici yetkililerince teslim ve teselliim fisi tanzim edilerek imza altina alinacaktir.

Yiiklenici firmanin yetkilisi ya da yetki verdigi bir kisi malzeme teslimi sirasinda {iriiniin
basinda hazir bulunacaktir. Teslimat sirasinda niteligi sartname hilkiimlerine uymayan
karkaslarmm kabulti yapilmayip, isletme depolarina alinmayacaktir. Yiiklenici siparis edilen
karkasin nitelikleri uygun olanlar1 mesai giinleri en geg 'saat 14.00" e kadar teslim edecektir.
Teslimat sirasinda etlere ait kesim raporu, yurti¢i hayvan maddelerinin sevkine mahsus veteriner
saglik raporu ve arag dezenfekte raporu ibraz edilecektir.

MADDE 6. ISTENEN BELGE, BiLGILER

6.1. Istekliler, Karkas et i¢in kendi adlarina diizenlenmis faaliyet konusu kesimhane.
parcalama/isleme tesisi seklinde belirtilmis Tarim ve Orman Bakanligi’ndan alinmis Isletme
Onay Belgesini/Belgelerini idareye sunacaklardir. Kesim ve/veya pargalanma igleminin yapildig
isletmeye ait Tarim ve Orman Bakanlidi'ndan alinmis Isletme Onay Belgesini/Belgeleri ile
isteklinin bu igletmeden et aldigini gosterir belgeyi ve kendi adina/kesim islemini yapan isletme
adina karkas et tirtinleri igin onay belgesini idareye sunacaktir.
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6.2. Istekliler teslimat aminda her parti ve sevk icin veteriner tarafindan onaylanmis muayene
raporu getirilecektir. Frigorifik ara¢ dezenfeksiyonu ve hijyen acgisindan kontrolii rapor
igeriginde belirtilmis olacaktir. Yiiklenici etleri teslim ederken kayit disi kesimin Oniine gegmek
ve hayvana ait bilgilerin igletmenin gdzetimine dahil olmasi i¢in hayvan kiipe kayit numarasim
isletmeye vermek zorundadir. Kiipe numarasi olmayan etler teslim alinmayacaktir. Kiipe
numaralan sorgulanacak 2 yas alti dana olmadigi tespit edilen etler iade edilecektir.

MADDE 7. TEKLIF ve ODEME SARTLARI

7.1. Teklif ve Odeme Sartlar1 Yiiklenici firma tarafindan teslim edilen et tiriinleri ISLETME
tarafindan teselliimii yapildiktan sonra s6z konusu ete ait fatura ve diger belgelerin Eti Maden
Isletmeleri Genel Miidiirliigii Bigadic Bor isletme Miidiirliigii Muhasebe Birimine
intikalinden itibaren 5. (besinci) giin yiiklenicinin banka hesabina yatirilacaktir.

7.2. Kismi Teklif: Teklitler isin tamami i¢in verilecektir.

7.3. Fiyat Dis1 Unsurlar: Teklifte fiyat dis1 unsurlar dikkate alinmayacaktir.

MADDE 8. MONTAJ, TEST, DEVREYE ALMA VE PERFORMANS TESTLERI

Bu madde bos birakilmistir.

MADDE 9. KABUL iSLEMLERI

9.1. YUKLENICI talep edilen et iiriinlerinin teslim siirecinden sonra Isletme tarafindan gorevli
personel tarafindan gerekli kontrol ve tesellimii yapilarak uygun olmasi halinde teslim islemi
yapilacaktir.

MADDE 10. GARANTI
Bu madde bog birakilmastir.

MADDE 11. CEZALAR

11.1. Siparis verilen karkas etin zamaninda teslim edilmemesi halinde teslim edilmeyen karkas
bedelinin % 1 'i (yiizde bir) oraninda giinliik ceza uygulanir ve YUKLENICI® nin hak edisinden
kesilir. Teknik Sartnamede belirtilen hiikiimlere uygun olmayan etler tutanakla tespit edildikten
sonra iade edilir. Iade edilen etler en ge¢ 2 (iki) giin icerisinde degistirilerek Kuruma teslim
edilecektir. Siparisi verilen eti yiiklenici firma zamaninda getirmedigi takdirde idare ihtiyaci olan
eti piyasadan temin eder ve bedelini yiiklenicinin alacagindan tahsil eder. S6z konusu durumun
iki kez tekerriir etmesi halinde tigiinciiye gerek kalmaksizin Idare sézlesmeyi tek tarafii fesh eder
ve bu is i¢in verilen kesin teminat irad kaydedilir.

MADDE 12. DIGER HUSUSLAR

o Gozetim: Teslim alman Et flrlnleri isletme tarafindan goérevlendirilen personel
gdzetiminde teslim alinacaktir.

e Ambalajlama: Etler kefenlenmis (file beziyle) soguk hava zincirini devam ettirecek
kapali araglarla. ara¢ ylizeylerine temas etmeyecek sekilde teslim edilecektir.
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e Gizlilik: YUKLENICI, tesis ile ilgili bilgiler ve dokiimanlar konusunda Gizlilik ilkesine
uyacaktir.

» Numune Verme: Bu madde bos birakilmistir.

e Analiz ve Agirhk Tespitleri: Isletme gerekli gordiigii durumlarda bedeli YUKLENICI
den kargilanmak iizere Et Uiriinlerini analiz ettirecektir.

o Is Saghgn ve Giivenligi: Is saghg ve giivenligi konusunda yasal cergeveler
kapsamindaki biitiin miikellefiyetler yiikleniciye aittir.

e Hasar Bedelleri: Nakliye esnasinda mevcut tesis ve ekipmanlara verilebilecek hasarlar
yiklenici tarafindan bedelsiz olarak giderilecektir. Hasarlarn giderilmemesi durumunda
Idarece giderilerek bedelinin % 50 Oraninda fazlasi ile Yiikleniciden tahsil edilecektir.

« EKLER: Talep edilen et iiriinlerine ait resim EK-1 de gdsterilmistir.

MADDE 13. TEKNiK SARTNAMENIN MADDELERI

Is bu madde dahil teknik sartname 13 (on {i¢) maddeden ibarettir.

‘ ‘
ecati GOKMEN Abdurrahman ERDOGAN Ersin AKCA

ic Hizmetler Birim Sorumlusu Gida Miihendisi Yemekhane Sorumlusu



EK-1

DANA KARKAS ET

e Gorinim yandaki resimdeki gibi taze dana karkas eti olacaktir.
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