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MUHTELIF ET URUNLERI TEMINI TEKNIiK SARTNAMESI

MADDE 1. ISIN KONUSU

1.1. Eti Maden Isletmeleri Genel Miidiirliigii, Kirka Bor Isletme Miidiirliigii 6 (alt1) aylik takribi
ihtiyaci i¢in 2. Maddede yazili olan et iiriinleri satin alinacaktir.

1.2. Bu teknik sartnamede kisaca; Eti Maden Isletmeleri Genel Miidiirliigii “iDARE”, Kirka
Bor Isletme Miidiirliigii ”ISLETME” ihaleye istirak etmek isteyen firmalar “ISTEKLI” ve
lizerine ihale yapilan ve sozlesme imzalanan istekli “YUKLENICI” olarak tanimlanacaktir.

MADDE 2. ISTENEN MIKTARLAR

1-Dana Antrikot = =5.000 Kg.

2-Dana But (Kemiksiz) =14.000 Kg.

3-Dana Kaburga Eti (Koftelik-Kemiksiz) =2.000 Kg.
4-Dana Cigeri (Kugbas1)  =1.400 Kg.

5-Hazir Pismis Et Doner =1.600 Kg.

6-Kuzu But (Kemiksiz ) =1.500 Kg

MADDE 3. TEKLIF KAPSAMI VE ISTENEN OZELLIiKLER

3.1. Istenen Ozellikler

3.1.1: DANA ANTRIKOT (KEMIKSIiZ):

Satin Alinacak Miktar: 5.000 kg

Teslim Sekli: Haftalik periyotlarda yaklasik 300’er kg’lik partiler halinde vakumlu
ambalaj icerisinde teslim edilecektir.
Ozellikleri:

1

2)

3)

4)
5)

6)

Et tiriinleri 2 yagindan biiyiik hayvanlara ait olmayacak, idare yemekhanesine soguk
zincir igerisinde teslim edilecek olup, vakumlu ambalaj iizerinde; Parti no., kesim
tarihi, @iretim tarihi. son kullanma tarihi, iriiniin adi, iiretici firmanin unvan ve
adresi, Il Tarim ve Orman Miidiirliiii kayit ve onay no., muhafaza isisi. mensei ile
ilgili tum bilgiler mevcut olacaktir.

Et tirlinleri kan, pislik (digki, sindirim organi muhteviyati vb.), toprak, ¢amur ve
yabanci maddelerle kirlenmis olmayacaktir.

Et ve yag renginde degisme, yesilimtrak, mavi, kahverengi, siyah renk olusumu
lekeleri, renkte matlagsma (donuklasma) et yiizeyinde yapiskan siimiiksii ifrazat
olusumu goriilmeyecektir.

Et tiriinleri koruma soguklugunu muhafaza edecek (termoking) ozel araglarla
getirilecek, kesinlikle donuk olmayacak ve vakum ambalaji bozulmamis olacaktir.
Et rengi pembe veya koyu pembe, lifleri ince, orta yagli, yag rengi agik krem ve tam
etli olmalidir.

Teslim edilen parti et tirlinleri igerisinde sakatat, i¢ yag ve diz kapagindan asagi
kisimlar var ise et yerine alinmayarak iade edilecektir.




3.1.2: DANA BUT (KEMIKSiZ):

Satin Alinacak Miktar: 14.000 kg

Teslim Sekli: Haftalik periyotlarda yaklagik 500 veya 600°ar kg’lik partiler halinde fileli
ambalaj igerisinde teslim edilecektir.
Ozellikleri:

1)

2)

3)

4)

5)
6)

Et tirlinleri 2 yagindan biiyiik hayvanlara ait olmayacak, idare yemekhanesine soguk
zincir igerisinde teslim edilecek olup, vakumlu ambalaj iizerinde; Parti no., kesim
tarihi, Giretim tarihi, son kullanma tarihi, iiriiniin adi, iiretici firmanin unvan ve
adresi, [l Tarim ve Orman Miidiirliigii kayit ve onay no.. muhafaza isisi, mensei ile
ilgili tim bilgiler mevcut olacaktir.

Et iirlinleri kan, pislik (diski, sindirim organi muhteviyat1 vb.), toprak, ¢camur ve
yabanci maddelerle kirlenmis olmayacaktir.

Et ve yag renginde degisme, yesilimtrak, mavi, kahverengi, siyah renk olusumu
lekeleri, renkte matlasma (donuklasma) et yiizeyinde yapiskan siimiiksii ifrazat
olusumu goriilmeyecektir.

Et triinleri koruma soguklugunu muhafaza edecek (termoking) 6zel araglarla
getirilecek, kesinlikle donuk olmayacak ve vakum ambalaji bozulmamis olacaktir.
Et rengi pembe veya koyu pembe, lifleri ince, orta yagli, yag rengi agik krem ve tam
etli olmalidir.

Teslim edilen parti et tirtinleri igerisinde sakatat, i¢ yag ve diz kapagindan asagi
kisimlar var ise et yerine alinmayarak iade edilecektir.

3.1.3: DANA KABURGA ETIi (KOFTELIK-KEMIKSIiZ):

Satin Alinacak Miktar: 2,000 kg

Teslim Sekli: Haftalik periyotlarda yaklasik 100’er kg.lik partiler halinde vakumlu
ambalaj igerisinde teslim edilecektir.
Ozellikleri:

1))

2)

3)

4
5)

6)

Et irlinleri 2 yagindan biiyiik hayvanlara ait olmayacak, idare yemekhanesine soguk
zincir igerisinde teslim edilecek olup, vakumlu ambalaj iizerinde; Parti no.. kesim
tarihi, liretim tarihi, son kullanma tarihi, iiriiniin adi, iiretici firmanin unvan ve
adresi, 1l Tarim ve Orman Miidiirliigii kayit ve onay no., muhafaza isisi, mensei ile
ilgili tim bilgiler mevcut olacaktir.

Et triinleri kan, pislik (digki, sindirim organ1 muhteviyati vb.), toprak, ¢camur ve
yabanci maddelerle kirlenmis olmayacaktir.

Et ve yag renginde degisme, yesilimtrak, mavi, kahverengi, siyah renk olusumu
lekeleri, renkte matlagsma (donuklagma) et yiizeyinde yapiskan siimiiksii ifrazat
olusumu goriillmeyecektir.

Et drilinleri koruma soguklugunu muhafaza edecek (termoking) 6zel araclarla
getirilecek, kesinlikle donuk olmayacak ve vakum ambalaji bozulmamis olacaktir.
Et rengi pembe veya koyu pembe, lifleri ince, orta yagli, yag rengi agik krem ve tam
etli olmalidir.

Teslim edilen parti et {iriinleri kaburga kemikleri ve kaburgalar aras etlerin olusturdugu
kisimdan olacak, ambalaj i¢erisinde sakatat, i¢ yag ve diz kapagindan asagi kisimlar
var ise et yerine alinmayarak iade edilecektir.

3.1.4: DANA CiGERI:

Satin Alinacak Miktar: 1.400 kg
Teslim Sekli: Ayda 1 (bir) defa olmak iizere yaklagik 250°ser kg’lik partiler halinde
kusbasi dogranmis vakumlu ambalaj igerisinde teslim edilecektir.
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Ozellikleri:

1) Cigerlerin sihhatli hayvanlardan alindig1 veteriner tarafindan belgelenecek ve genel
goriiniigleri itibari ile kusursuz olacak takim halinde (yiirek ve akciger harig) sthhi
ambalajlarda teslim edilecektir.

2) Ambalajinin iizerinde Uretici firma ad, iiretim ve son kullanma tarihi yazili olup,
gida maddeleri tiiziigiine uygun olacaktir.

3) Cigerler koruma soguklugunu muhafaza edecek (termoking) 6zel araglarla soguk
zincir seklinde getirilecektir.

3.1.5: HAZIR PISMIS YAPRAK ET DONER:

Satin Alinacak Miktar: 1.600 kg

Teslim Sekli: Ayda 1 (bir) defa olmak iizere yaklagik 250°ser kg’lik partiler halinde

uygun ambalaj icerisinde teslim edilecektir.

Ozellikleri:

1) Ozel islem gormiis %100 dana eti igeren yaprak etlerin kuyruk yag: ile birlikte
belli oranlarda katmanlar halinde yerlestirilmesi ile elde edilen et iiriiniidiir.

2) Almacak doner %100 yaprak doner olacaktir.

3) Hazir doner, kendine has tat ve kokuda olmal, yabanci tat ve koku tasimamalidir.

4) Isitilip tadildiginda klasik doner tadi tam olarak hissedilmelidir.

5) Almacak iiriin teslim tarihinden en fazla 5 (bes) giin dnce iiretilmis olacaktir.

6) Hazir donere domates /domates salgast sosu ilave edilmis olmayacaktr.

7) Kimyasal 6zellikleri; yag miktar1 en gok % 25 tuz miktar: en gok % 2 olacaktir.

8) Uretici firma dana hazir dénere ait Isletme Onay Belgesine sahip olacaktir. Bu
belgeler mal tesliminde muayene komisyonuna teslim edilecektir.

9) Ambalaj lizerinde firma adi ve adresi, malin adi, i¢indekiler, kullanilan katki
maddeleri, imal ve son kullanma tarihleri, seri ve kod numarasi bulunacaktir.

3.1.6: KUZU BUT (KEMIKSIiZ)
Satin Alinacak Miktar: 1.500 Kg

Teslim Sekli: Ayda 1 (Bir ) defa olmak iizere yaklagik 300°ser kg’lik partiler halinde

uygun ambalaj icerisinde teslim edilecektir.

Ozellikleri :

1) Uriinler kuzu etinden hazirlanmis Kuzu But olarak alinacaktir.

2) Kuzu but eti 7-12 aylik olacak. Tam etli (but profili dis biikey) kabuk yag, salkim
yagi alinmig et rengi agik pembe ve koyu pembe, yag rengi acik krem, lifleri ince
sert kivamli, kaburgasiz kemiksiz kisa but olacaktir. Butlar kisa but olarak teslim
edileceginden fiizerlerinde bobrek yagi, karin boslugu, kuyruk sokumu vb
bulunmayacaktir.

3) Kesilmis et lizerinde yabanci bir madde (deri, kil, pislik, diski, toprak vs
)bulunmayacaktir.

4) Kendine has et goriiniisiinde et kokusunda olacaktir.

5) Bobrek yagikarin boslugu,kavram yagi fazla olan i¢ yaglart alinmis olacaktr.

6) Hastalik ve herhangi bir nedenle ilag alan hayvan eti olmayacaktir.

7) Etler Dondurulmus olmayacaktir.

8) Koruma soguklugunu muhafaza edecek (termoking) 6zel araglarla soguk zincir
seklinde getirilecektir.
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9) Ambalajinin {izerinde iiretici firma adi, iiretim ve son kullanma tarihi yazili olup,
gida maddeleri tiiziigline uygun olacaktir.

3.2. Teklif Kapsami: Bu madde bos birakilmistir.

3.3. Tasarim Parametreleri: Bu madde bos birakilmistir.

MADDE 4. CALISMA ORTAMI VE SARTLARI

Bu madde bos birakilmistir.

MADDE 5. ISE BASLAMA TARIHI, TESLiM SURESI, TESLiM YERI VE
SARTLARI

5.1. Ise Baslama Tarihi:

Sézlesmenin imzalanmasini miiteakip ise baslanir.

5.2. Teslim Siiresi:

Teslim siiresi ise baglama tarihini miiteakip 180 takvim giinii olup; her hafta karsilikli
olarak belirlenecek bir giinde haftalik terminler halinde Idarenin yemekhanesine teslim
edilecektir. Idare yiiklenici firmaya yazili veya telefonla 2 (iki) giin 6nceden haftalik ihtiyacini
bildirilecek ve bildirilen miktardaki et tiriinii belirlenen giin igerisinde en ge¢ saat 14.00’e kadar
Idarenin yemekhanesine teslim edilecektir.

5.3. Teslim Yeri ve Sartlar: )
Sartname konusu et iiriinleri Isletmenin Yemekhanesine teslim edilecektir. Nakliye ve
sigorta ile ilgili her tiirlii masraf Yiikleniciye aittir.

Teslimatlar da Isletmemiz kantar tartis1 esas alinacaktir. Teslim edilecek et iiriinleri
mezbahane veteriner onayli kesim fisi ile Idare tarafindan teskil edilecek heyet tarafindan teslim

alinacaktir. Yapilan teslimatlarda Idare ve yiiklenici yetkililerince teslim ve teselliim fisi tanzim
edilerek imza altina alinacaktir.

5.4. Bateri Limit: Bu madde bos birakilmistir.

5.5. idarenin Sorumlulugu: Malzemelerin tesliminde depoya alinmasi isi Idare tarafindan
yapilacaktir.

5.6. Yiiklenicinin Sorumlulugu: Malzemelerin Idare depolarina teslimine kadarki siirecteki
uygun araglarda nakliye vb. tim sorumluluk yiikleniciye aittir.

MADDE 6. ISTENEN BELGE, BILGILER VE NUMUNE

Bu teknik sartnamede; belirtilmeyen hususlar yoniinden Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi hitkkiimleri ile yiiriirlitkte bulunan diger mevzuat hiikiimleri gegerli olacaktir.

Satin alinacak olan et iriinlerinin Tiirk Gida Kodeksi Et ve Et Uriinleri Tebligi
standartlarina uygun olmasi sarttir. Istekliler taze kirmizi etler i¢in hem kendi adina
diizenlenmis hem de liretici firma adina diizenlenmis alim konusu mal/mallarin faaliyet konusu
olarak belirlendigi Tarim ve Orman Bakanligi’'ndan alinmis Isletme Onay Belgesine sahip
olacaklardir. (Hayvanin kesildigi yer ile par¢alandig, islendigi, ambalajlandig1 yer farkli ise
her iki yer igin de bu belge verilecektir.) Ayrica iiretici/istekli firma, Dana Kemiksiz But, Dana

WL



Antrikot, Kiymalik Kaburga Eti i¢in adina diizenlenmis Helal Gida Belgesine sahip olacaktir.
Yiiklenici tarafindan getirilen ve teslim alinan et iiriinlerinde her hangi bir bozulma, kokusma
olmasi halinde malzemeleri getiren yiiklenici bunlar1 degistirmekle yiikiimliidiir.

Yiiklenici firmanin yetkilisi ya da yetki verdigi bir kisi malzeme teslimi sirasinda
lirlinlinlin baginda hazir bulunacaktir. Teslimat sirasinda niteligi sartnamemiz sartlarina
uymayan et Uriinlerinin kabulii yapilmayip, depoya alinmayacak, yiiklenici siparis edilen
tiriintin nitelikleri uygun olanlar1 en geg saat 24:00 saat (1 giin) igerisinde teslim edecektir.
Teslimat sirasinda etlere ait kesim raporu, yurtigi hayvan maddelerinin sevkine mahsus
veteriner saglik raporu ve ara¢ dezenfekte raporu ibraz edilecektir.

MADDE 7. TEKLIF ve ODEME SARTLARI

7.1. Teklif ve Odeme Sartlar1: Teklifler TL cinsinden verilecektir. Yiiklenici firma tarafindan
teslim edilen et iiriinlerinin Isletme tarafindan teslim ve teselliimii yapildiktan sonra s6z konusu
et driinlerine ait fatura ve ddemeye iliskin diger belgelerin Eti Maden Isletmeleri Genel
Miidiirliigii Mali Isler Dairesi Bagkanhigina intikalinden itibaren 5. (besinci) giin yiiklenicinin
banka hesabina yapilacaktir"

7.2. Kismi Teklif: Teklifler igin tamamu igin verilecektir.
7.3. Avans: Bu is i¢in avans verilmeyecektir.

7.4. Fiyat Dis1 Unsurlar: Teklifte fiyat dis1 unsurlar dikkate alinmayacaktir.

MADDE 8. MONTAJ, TEST, DEVREYE ALMA VE PERFORMANS TESTLERI

Bu madde bos birakilmustir.

MADDE 9. KABUL iSLEMLERi

Yiiklenici tarafindan teslim edilen et iiriinleri agagida yazilan sartlar kapsaminda, “Mal Alimlar
Denetim Muayene ve Kabul Iglemlerine Dair Yonetmelik” hiikiimlerine gore kontrol ve
muayene edilerek kabul edilecektir.

9.1. Isletmenin ihtiyaci olan muhtelif et {iriinlerinin teslimini miiteakip Muayene ve Kabul
Komisyonu tarafindan gerekli kontrol ve dlgiimler yapilarak uygun olmasi halinde tesellim
islemi yapilacaktir.

9.2. Bu madde bos birakilmistir.

9.3. Bu madde bos birakilmistir.

MADDE 10. GARANTI
Bu madde bos birakilmistir.

MADDE 11. CEZALAR

11.1. Siparis verilen et {iriinlerinin zamaninda teslim edilmemesi veya teknik sartnamede
belirtilen hiikiimlere uygun olmamasi durumun da yiiklenici firmaya yazili ihtar yapilarak
uyarilir. Gecikilen her giin igin teslim edilmeyen et iiriinleri bedelinin %2 (yiizde iki) oraninda
gecikme cezasi uygulanir ve yiiklenicinin hak edisinden 6denir.



11.2. Teslim edilmeyen her parti et iiriinlerini Idare gerek gordiigiinde piyasadan bedeli
yliklenicinin ilk hak edisinden kesilmek kaydiyla temin edilir. Ayrica madde 11.1° de belirtilen
cezai miieyyide uygulanir.

11.3. Yiiklenici firma Teknik Sartnamede belirtilen hususlara uymamasi durumunda Idare her
uygunsuz durum i¢in Tutanak tutar ve Yiiklenici firmaya yazili olarak bildirir. Bu durum iig
defa tekrar edilmesi durumunda Idare S6zlesmenin fesih yoluna gidebilir.

MADDE 12. DIGER HUSUSLAR

- Fiyat fark:: YUKLENICI kar kaybi dahil herhangi bir nedenle fiyat farki talep edemez.

- Ambalajlama: Sevke uygun sekilde vakumlu veya fileli ambalajlama yapilacaktir.
Ambalaj iizerinde, firma ticari unvani ve adresi, mamuliin ady, tipi, imalat tarihi(giin, ay
ve y1l olarak), net miktar1 ve son kullanma tarihi bulunmalidir.

- Analiz ve Agirlik Tespitleri: Mutfak ve Yemekhanelerimizin ihtiyaci olan isbu
sartnamede ozellikleri yazili yiyecek maddelerinin gida maddeleri tiiziigii, Tiirk Gida
Kodeksi ile Tiirk standartlarina uygun olmasi sarttir. Gerekli goriildiigiinde idarenin
belirleyecegi yer ve zamanda analize tabi tutulur.

- Is Saghg ve Giivenligi: Is saglii ve glivenligi konusunda yasal c¢erceveler
kapsamindaki biitiin miikellefiyetler yiikleniciye aittir.

MADDE 13. TEKNiK SARTNAMENIN MADDELERI

Is bu madde dahil teknik sartname 13 (on ii¢) maddeden ibarettir.




